Fritz Kola ..das gute schidft nie Vésiauer Mineralwasser

Kola 033 38 Prickelnd / Ohne 025 33

Kola Zudkerfrei 033 38 Prickeind / Ohne 0,751 7.6
Mischmasch 033 38

Apfelschorle Naturib 0,331 3.8
Pink Grapefruit Limo 07331 38

Orangenlimonade 033 38 Krombacher ,eine Perle der Natur”

Pils vom Fass

Johannisbeerschorle 0,33l 38 03I 38

Alkoholfreies Pils 033l 38
Richard's Sun Iced Tea Aloholfreies Hefeweizen 051 4.7
Pfirsich 033 38 Kristall Weizen 05 47

Espresso 34
Doppelter Espresso 52
Cappucdno 43
Latte Macchiato 46
Kaffee Créme 36
Koffeinfreier Kaffee 36
Affogato 62
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Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der separaten Karte fUr Allergiker.

Stamberger Brauhaus ,.gutes aus Bayem™
Stamberger Hell vom Fass 03 38
Stamberger Hell vom Fass 05 47
Hefeweizen 05 47




- vom 29.09 - 02.10

Gebratene Hahnchenbrust mit Krautterrisotto, 16.9
Zucchinigemuse, Schalottenchutney & Portweinjus

Filet vom Wolfsbarsch mit Ratatouillegemuse,
Rosmarinkartoffeln & Basilikumsauce

Zitronennudeln mit Babyspinat, Kirschtomaten &
Karbiskernen

Upgrade gelElg?

Vorspersse

Avocado Carpaccio mit
Burratacreme & Rucola

Dessan

Buttermilch Panna Cotta mit
Aprikosensorbet & Ganache 8.9
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Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der separaten Karte fur Allergiker.

Mittags




Lamm. Spezieal

Feine Bandnudeln in Parmesansauce mit
frischem Herbsttruffel & gebackenem Eigelb

26€

mit rosa gebratenem Kalbssteak

+17€
mit gebratener Maispoulardenbrust

+ 14€

mit rosa gebratenem Rinderfilet
+21€

mit 4 gegrillten Garnelen

+12€

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der separaten Karte fur Allergiker.



manuelfriz
Durchstreichen

manuelfriz
Durchstreichen

manuelfriz
Durchstreichen


Vorsperssen

.FRIZ SPEZIAL 19.5
handgeschnittenes Rindertatar mit
gebackener Kartoffelschnitte, Triffel
Aioli, Perlzwiebeln, Kaviar &
gebackenem Eigelb

Vitello Tonatto 18.5

mit Thunfisch- Zitronencreme,
gegrilltem Blauflossen Thunfisch,
Kapern & feinem Olivendl

Gegrillter Oktopus 189
mit marinierter Roter Beete,
Kichererbsencreme, Cashew &
Orange

Havplgange
Zwiebelrostbraten  32.9

mit 2erlei Zwiebeln, Rotwein-Sauce
und hausgemachten Spétzle

Filet vom Kabeljau  30.5

mit Krauterkruste, geschmorter
Kartoffel, gebranntem Lauch,
Muschelsauce & Kurbiskernen

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der separaten Karte fur Allergiker.

Im Lamm

Verschiedene Blattsalate 8.9
mit knackigen Croutons, eingelegten
Radieschen & Balsamico-Vinaigrette

mit Pilzen & Feta  +5€

Buffel Camembert 16.5
mit geréstetem Sauerteigbrot,
Pflaumen- Schalottenragout,
Pistazienpesto & Zitrone

Wiener Schnitzel 29.5
vom Kalbsrticken mit hausgemachten
Pommes, frischer Zitrone & Preiselbeeren

Feta- Spinatrisotto ~ 26.9

mit pochiertem Ei, geschmortem
Ofenkdrbis, gebackenen Artischocken &
eingelegten Walnussen
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