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Geschmortes Wildgulasch in Rotweinsauce mit Spatzie
und buntem Gemuse

Fish & Chips "Lamm Style" mit Paniertem Kabeljau,
Remouladensauce, Pommes & Erbsengemuse

Gnocchi in Gorgonzolasauce mit sautiertem Babyspinat,
Kirschtomaten & eingelegten schwarzen Walnussen

Upgrade gz’

Vorsparse

Kleines Tomatenrisotto mit gegrillter Garnele und
Weillweinschaum

Dessand

Hausgemachter Blondie mit Himbeer-

7.9

Cheescakeeis und eingelegten Johannisbeeren visa @D €D Eipay’

Mittags
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.FRIZ SPEZIAL
Handgeschnittenes Rindertatar mit
getruffelten Kartoffelspaghetti,
eingelegten Artischocken,
Rucolapesto, gebackenem Eigelb &
Kaviar

Maultaschlesuppe in feiner
Rinderkraftbrihe mit
Wurzelgemuse & Thymiandl

Gegrillter Oktopus mit gebackenen 17 9

Kartéffelchen, Oliventapenade,
Petersilien-Fenchelsalat & Zitronen
Aioli

Haouplginge

Zwiebelrostbraten
mit 2erlei Zwiebeln, Rotwein-Sauce
und hausgemachten Spétzle

Filet von der Dorade

mit Risotto von getrockneten
Tomaten, sautiertem Mangold,
Petersilienpesto, Cashew & gelber
Currysauce

Im Lamm

18.5 Marinierte Jakobsmuscheln in

Truffel-Yuzumarinade mit
Topinamburpuree, Erbsen,
knusprigen Brotchips & eingelegter
Spitzpaprika

Verschiedene Blattsalate
mit knackigen Croutons, eingelegten
Radieschen & Balsamico-Vinaigrette

Rote Beete Carpaccio

mit Kichererbsen (cremig &
knusprig), schwarzen Walnussen,
karamelisiertem Ziegenfrischkase &
Limette

Wiener Schnitzel
vom Kalbsrticken mit Pommes
& Preiselbeeren

Paccheri Nudeln in
Zitronenbutter mit eingelegten
Datteltomaten, Burratacreme,
gerdsteten Pistazien & Basilikum

8.9
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