
Mittagstisch im Lamm 

15.9 

14.9 

Geschmortes Wildgulasch in Rotweinsauce mit Spätzle 
und buntem Gemüse

Fish & Chips "Lamm Style" mit Paniertem Kabeljau, 
Remouladensauce, Pommes & Erbsengemüse

Gnocchi in Gorgonzolasauce mit sautiertem Babyspinat, 
Kirschtomaten & eingelegten schwarzen Walnüssen

Upgrade gefällig?

Vorspeise 

Kleines Tomatenrisotto mit gegrillter Garnele und 
Weißweinschaum

Dessert 

Hausgemachter Blondie mit Himbeer-

Cheescakeeis und eingelegten Johannisbeeren

12.9  

9.5

7.9



Vorspeisen
18.5 

14.5  17.9 

 30.5 

33 

„FRIZ SPEZIAL   

Handgeschnittenes Rindertatar mit 
getrüffelten Kartoffelspaghetti, 
eingelegten Artischocken, 
Rucolapesto, gebackenem Eigelb & 
Kaviar

Maultäschlesuppe in feiner 
Rinderkraftbrühe mit 
Wurzelgemüse & Thymianöl

Gegrillter Oktopus  mit gebackenen 
Kartöffelchen, Oliventapenade,  
Petersilien-Fenchelsalat & Zitronen 
Aioli

Hauptgänge

Zwiebelrostbraten 
mit 2erlei Zwiebeln, Rotwein-Sauce 
und hausgemachten Spätzle 

Filet von der Dorade
mit Risotto von getrockneten 
Tomaten, sautiertem Mangold, 
Petersilienpesto, Cashew & gelber 
Currysauce 

18.5     

 8.9 

 27.9 

24 Paccheri Nudeln in 
Zitronenbutter mit eingelegten 
Datteltomaten, Burratacreme, 
gerösteten Pistazien & Basilikum

Wiener Schnitzel  
vom Kalbsrücken mit Pommes 
& Preiselbeeren 

Marinierte Jakobsmuscheln in 
Trüffel-Yuzumarinade mit 
Topinamburpüree, Erbsen, 
knusprigen Brotchips & eingelegter 
Spitzpaprika

Verschiedene Blattsalate 

mit knackigen Croutons, eingelegten 
Radieschen & Balsamico-Vinaigrette 

Rote Beete Carpaccio
mit Kichererbsen (cremig & 
knusprig), schwarzen Walnüssen, 
karamelisiertem Ziegenfrischkäse & 
Limette

9.9




