
Mittagstisch im Lamm 

15.9 

14.9 

Gebratene Hähnchenbrust im Schinkenmantel mit 
Ratatouille Gemüse, Kräuterreis & Portweinjus

Filet vom Lachs auf Bärlauchkartoffeln, Mandelbrokkoli 
& Weißweinsauce

Paccheri Nudeln in würziger Tomatensauce mit 
Spargelragout, Pochiertem Ei & Kürbiskernen

Upgrade gefällig?

Vorspeise 

Spargelcremesüppchen mit Gegrillter Garnele 
& Schnittlauchöl

Dessert

Marinierte Erdbeeren mit Schokoladenmousse 

& Baileyscreme 

12.9  

9.5

7.9



Vorspeisen
18.5 

15.5 
 17.9 

 30.5 

32,5  

„FRIZ SPEZIAL   

Handgeschnittenes Rindertatar mit 
getrüffeltem Kartoffeltaler, 
eingelegten Boretane Zwiebeln, 
Bärlauchpesto, gebackenem Eigelb 
& Kaviar

Maultäschlesuppe in feiner 
Rinderkraftbrühe mit 
Wurzelgemüse & Thymianöl

Gegrillter Oktopus  mit gebackenen 
Kartöffelchen, Mini Paprikas,  
Petersilien-Fenchelsalat & Zitronen 
Aioli

Hauptgänge

Zwiebelrostbraten 
mit 2erlei Zwiebeln, Rotwein-Sauce 
und hausgemachten Spätzle 

Gebratener Black Cod
mit Sesam-Kartoffelpüree, Teriyaki-
Romanesco, Frühlingszwiebeln, 
knusprigen Glasnudeln & 
Zitronengras-Currysauce

 8.9 

 27.9 

24 

Hausgebeizter Saibling auf 
mariniertem Kohlrabi, eingelegten 
Gurkenperlen, Focaccia Chips, 
Schmand & Dill

Verschiedene Blattsalate 

mit knackigen Croutons, eingelegten 
Radieschen & Balsamico-Vinaigrette 

Cremige Burrata
mit Rote Beete Carpaccio, 
eingelegten Datteltomaten, Mini 
Kapern, Basilikumsalsa & Zitrone

Wiener Schnitzel  
vom Kalbsrücken mit Pommes 
& Preiselbeeren 

Orecchiette 
in würzigem Tomatensugo mit 
gebratenen Mini Zucchini, 
Parmesanschaum, Altem Balsamico 
& gerösteten Pinienkernen

9.9

17,9




