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Gebratene Hahnchenbrust im Schinkenmantel mit
Ratatouille Gemuse, Krauterreis & Portweinjus

Filet vom Lachs auf Barlauchkartoffeln, Mandelbrokkoli
& WeiBweinsauce

Paccheri Nudeln in wurziger Tomatensauce mit
Spargelragout, Pochiertem Ei & Kurbiskernen

Upgrade gz’

Vorsparse

Spargelcremesuppchen mit Gegrillter Garnele
& Schnittlauchdl

Dessand

Marinierte Erdbeeren mit Schokoladenmousse 7.9

& Baileyscreme visa @D €D E3Atipay

Mittags




Vovrsperssan

.FRIZ SPEZIAL 18.5 Hausgebeizter Saibling auf
Handgeschnittenes Rindertatar mit mariniertem Kohlrabi, eingelegten
getruffeltem Kartoffeltaler, Gurkenperlen, Focaccia Chips,
eingelegten Boretane Zwiebeln, Schmand & Dill

Barlauchpesto, gebackenem Eigelb

& Kaviar

Verschiedene Blattsalate 8.9
mit knackigen Croutons, eingelegten

Maultaschlesuppe in feiner ) i o7
Radieschen & Balsamico-Vinaigrette

Rinderkraftbrihe mit
Wurzelgemuse & Thymiandl

Cremige Burrata

. o X mit Rote Beete Carpaccio,
Kartoffelchen, Mini Paprikas, eingelegten Datteltomaten, Mini
Petersilien-Fenchelsalat & Zitronen Kapern, Basilikumsalsa & Zitrone

Aioli

Gegrillter Oktopus mit gebackenen 17.9

Haovplginge

Zwiebelrostbraten 30.5

Wiener Schnitzel
vom Kalbsriicken mit Pommes

. . . . Preisel ren
mit 2erlei Zwiebeln, Rotwein-Sauce & Preiselbeere

und hausgemachten Spétzle
Orecchiette

in wlrzigem Tomatensugo mit
Gebratener Black Cod 32,5 gebratenen Mini Zucchini,
mit Sesam-Kartoffelptree, Teriyaki- Parmesanschaum, Altem Balsamico
Romanesco, Frihlingszwiebeln, & gerdsteten Pinienkernen
knusprigen Glasnudeln &

Zitronengras-Currysauce wvisa @) @D B aipay’

Im Lamm






