el £ Meer

Kichewange

Hummernudeln 225
mit Hummer, Kaisergranat & Garnele an kleinem
Nudelnest in tomatisierter aglio e olio Sauce mit
Amalfi Zitrone & feinem Olivendl

lobster, norway lobster & king prawn with

small noodle in tomato agiio € olio sauce with amalfi lemon &

fine oliveoil als Hauptgang 42.5

Frische Vongole 17.5

auf kleinem Zitronenrisotto, Staudensellerie,
Safranschaum, getrocknete Kirschtomaten & Basilikum
Fresh Vongole on smail lemonrisotto, cellery, sarranfoam, dry
cherrytomato & basi/

Gegrillter Oktopus
auf mediterranem Ofenkartoffelsalat mit Oliven,

Basilikumpesto, Paprika Aioli & Pinienkernen
Grilled octopus on meditteran oven potato salad with olives,
basilpesto, pepperaioli & pine nuts

185

als Hauptgang 34.5

Tatar vom Lable Rouge Lachs

mit marinierten Glasnudeln, Sesamkrokant,
Teriyakicreme & eingelegter Gurke

Tatar of the lable Rouge Salmon with marinated glass noodles,
sesambrittle, teryakicream & pickled cucumber

18.9

Vitello Tonnato "Lamm Style" 17.5

mit kurz gegrilltem Gelbflossen Thunfisch, feiner
Thunfisch- Zitronencreme & frittierten Kapern
Vitello Tonnato with short grilled yellow Fin Tuna, fine Tuna-
lemoncream & fried hjack

Suppenkiiche

Kartoffelcremestippchen 2.9

mit gegrillter Garnele, Petersilien- Zitronen Crunch
& wurzigem Tomatenpesto

Potatocreamsoup

with grilled Frawn, parsiey- lemon crunch & spicy tomatopesto

Sautiertes Kalbsbries

mit marinierten Erbsen, Waldpilzen,
eingelgtem Truffel, Brezel Croutons &
Haselnussschaum

Sauted Sweetbreads with marinated pies, pickled truife,
brezel croutons & hazelnutfoam

.FRIZ SPEZIAL"

Handgeschnittenes Rindertatar

auf Pumpernickel, Kapern Creme Fraiche,
eingelegten Schalotten, Sardellen, gebackenem
Eigelb & Kaviar

handcut beeftartare with baked potato thaler, marinated
zucchini, parmesan aioll, backed eqg yolk & caviar
\legr

AY

Karbis Bruschetta 15.9
mit karamellisiertem Ziegenkdse, geréstetem
Walnussbrot, Granatapfel- Chilicreme & altem Balsamico
Pumpkin bruschetta with karamelised Goatchees, roasted wainut

breaad, pomgranade- Chilicream & old balsamico

Verschiedene Blattsalate

mit knackigen Croutons, Gemusestreifen,
eingelegten Radieschen & Balsamico- Vinaigrette
Various leafsalads with crurctiy croutons, vegetabie strips,
pickled radish and Balsamic inaigrette

8.9
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\Vorspeisen & me(e)hr



Signalure Diskes,

Rosa gebratene Lammkrone 34.5

mit gegrillter Polentaschnitte, Zucchinigemuse
gerosteter Haselnuss & schwarzem Knoblauch
Roastedlamb crown with grilled polenta slices, zucchini
vegetables roasted hazelnut & black Garlic

24h geschmortes Shortrib vom US-Beef

mit Sulkartoffelpuree, asiatischem Cole Slaw,
Limettenjus, Fruhlingszwiebeln & Sesam

24 hours braised short rib from us-beef with sweetpotato
puree, asian cole siaw, limesauce, springonion & sesam

Surf & Turf
gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele

an Bandnudeln in Cognac-Rahmsauce,
wildem Brokkoli & gehobeltem Truffel

Surf& Turf
beeftenderloin & kingprawn with tagliatelle in brandy-
creamsauce, wild broccoli & shaved truffel

optional mit Rinderfilet & 1/2 Hummer

Rosa gebratener Rehruicken

mit gebackenen Kartoffelknédeln, Steinpilzen
eingelegten Maronen, mariniertem Rosenkohl
& Preiselbeerjus

Pink grilled vension back with baked potato dumplings,
Jporcini mushrooms, pickled chestrnuts, marinated brussels
sprouts & granberrysauce

el

Truffelrisotto 24.9
mit Ofenkurbis, frischem Rucola, Grana Padano,
Zitronen Creme Fraiché & WalnUssen

Trufflerisotto with oven pumpkin, fresh aruguia, grana

padano, lemon creme fraiche & walnuts

Kassder

Gebratener Seeteufel "Saltimbocca Style"
mit schwarzen Bandnudeln in Salbeisauce,
knusprigem Ibericoschinken & Bohnengemuse
Grilled Monkfish with black noodles in sagesauce, crunchy
Iberico ham & beans vegetables

Zwiebelrostbraten 31.5
vom deutschen Farsenrind mit 2erlei Zwiebeln,
Rotwein-Sauce und hausgemachten Spatzle

Roast beef from the german cow withtwdindasor
onionsfeavine sauceand horme made swabian pasta

Wiener Schnitzel 27.9
vom Kalbsrticken mit Pommes, frischer Zitrone &
Preiselbeeren

Wiener Schnitzel from veal Sirfoin with pommes frites,

Amalfi Lemon & cranberries

Rosa gebratene Kalbsleber 27.5
mit Kartoffel- Petersilienplree, karamellisiertem
Apfel, sautierten Baby Karotten & Senfsauce

Pink grilled veal liver with potato- parsieypuree, karamellised
apple, baby carrots & mustard sauce

pegeistern:

Lamm Surpresse Mewic

Menu vereint. Lassen Sie sich Uberraschen!

Die Lieblingsgerichte der Kliche in einem grof3artigen

3 Gange Menti 62
3x 0,11 Weinbegleitung 19
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SE k 1 L )
Was gibt es Schoneres als zu teilen?

\Wew!
, Fragen sie
Speeals ab 2 Rars.onen nac e
Karte®
Wir werden Sie
begeistern-

,ABissle von Allem*“versoeise oro Person 21.9

Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles/
Eine Kleine Auiswahl, vor uns ausgesucht - FUr Sie perfekt angerichitet!

Abitofeverything “Fish, meat, vegetables?-Whyrotjusteverything!
Asmallselection, selectedbyus. Frepareaperfectly foryou!

,Chateaubriand “500g, inki. Beiagen oro Person 46

Das sogenannte Konigssttick aus dem Filet/

Rosa und saftig gebraten, begleitet vor wildern Gemlise, Pornmes Frites,
felner Portwein-Sauce und mit getrdffelter Sauce Bernaise veredelt!

Friea pink andjuicy filet, accompanied by wild vegetables, Frenchiries, Fineport
wine sauce and'refined with truiiied Bermaise sauce!

Gebratene Seezunge ca. 800 g, inkl. Beilagen pro Person 46

mit frischer Zitrone, buntem Gemdise, Petersilienkartoffein,
feinem Olivendl & Weillweinsauce

Grilled Soul with fresh lemon, colorred vegetables, parsiey potatos, fine oliveoll &
white wine sauce

.Leckereien aus der Patisserie”proPerson  14.9

Einmal quer durch diie Fatisserie, zum dahinschimelzer!
One time across the patisserie
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Susser Absclluss e/ =
Seeberger Kaffeespezialitaten (VJ

Orangen Creme Br(ilée ' Espresso

mit dunklem Schokoladensorbet, kandierten 3.3
Orangen, eingelegten Zwetschgen & Zimt Crumble Doppeiter Espresso 52
Orange Creme Brulée with dark Chocolatesorbet, candiied orange, '
pickled plums & cinnamon crumble

Cappuccino

Latte Macchiato

Passionsfrucht Tiramisu : Kaffee Créme

mit Kokos- Sesamsorbet, Granatapfel Ragout, s 3.5
Limetten Creme & knuspriger Ananas Koffeinfreier Kaffee 35
Marcuja Tiramisu with coconut- SEsamsorber, pomgranade 1agou,

lime cream & crunchy pineaople Affogato 6.2

4.2
4.6

Walnuss- Kurbis Brownie 12.5
mit Quittensorbet, Topfen- Vanillecreme, eingelgtem

Apfel Ragout & gebrannten Kurbiskernen

Walnut- Purmpkin Browrie with quincesorbet, curd- vanilla cream,

pickled apple ragout & purmpkin seed

Mango, Pfirsich & Cassis
pro Kugel mit Frichten 3.5

Variation 10

Nl dem Lamm, 1sh
vor dem [amn

Sownagabralen

Jeden Sonntag gibt’s bei uns im Lamm
einen wunderbaren Schmor-Braten mit feiner
Sauce, knackigem Gemdise, hausgemachten
Spétzle und fluffigen Knédel. Wie friiher bei
der GroBmutter!

SuRes Danach £ Gutes Davor






