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Joérg Geiger Prisecco
Blutorangen Sprizz

San Bitter Orange / Maracuja
Himbeer- Maracuja Sprizz

Brombeer- Limetten Sprizz

Kassider

Aperol Sprizz

Sarti- Lemon Sprizz

Martini Bianco / Rosso

Campari Orange / Soda / Maracuja

[amm Speial

Aperol- Mango Sprizz
mit Aperol, Mystic Mango, Zitrone & Minze

Campari Sprizz
mit Blutorange & Tonic Water

Espresso Martini
mit Absolut Vodka & Kaffeelikor

Granatapfel Sprizz
mit Limette & Rosmarin

GUA

Gin Mare 0,2l
mit Fever Tree Mediterranean Tonic & Rosmarin

Monkey 47 0,2l
mit Schweppes Tonic & Rosmarin

Crrcleand

Louis Roederer Champagne
Collection 245

Kessler Hochgewachs brut 0,11

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der separaten Karte flr Allergiker

Flussiges

8.5

Sealdronkes

VVoslauer Mineralvwasser
Prickelnd / Ohne
Prickelnd / Ohne

Fritz Kola , das gute schlaft nie”

Kola / Zuckerfrei
Mischmasch
Apfelschorle Naturtriib
Orangenlimonade

Johannisbeersaftschorle

Elephant Bay

Pink Grapefruit Limo

Richard’s Sun Iced Tea

Pfirsich

Proviant

Rhabarberschorle

Hoplen

Krombacher ,.eine Perle der Natur”

Pils vom Fass
Alkoholfreies Pils
Alkoholfreies Hefeweizen

Kristallweizen

Starnberger Brauhaus , gutes aus Bayern®

Starnberger Hell vom Fass 0.3l
Starnberger Hell vom Fass 0,5l

Hefeweizen 0,51
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manuelfriz
Linien

manuelfriz
Linien

manuelfriz
Linien


el £ Meer

Kicheweange

Lobster & Garnelen-Pasta 20.9

mit feinen Bandnudeln in tomatisierter Aglio e
olio Sauce, frischer Petersilie & feinem Olivendl
Lobster and prawn tagliatelle in a tomato infused garlic and
olive oll sauce, finished with fresh parsiey

als Hauptgang 38.5

Thunfischtatar 18.5

mit Erbsen- Kokoscreme, Kimchi "Lamm Style",
Blutorange & Paspier Algen

Tuna tartare with pea and coconut cream, house style kimchi,
blood orange and sea asparagus

Gegrillter Oktopus 18.9
mit mariniertem Fenchelsalat, grinem Apfel,
Pfeffer- Cashews & gerducherter Aioli
Grilled octopus with marinated fennel salad, green aople,
PEDpEred cashews and smoked aiolf

als Hauptgang 34.5

Gegrillte Jakobsmuscheln 19.5

mit Maronencreme, Schnittlauchdl, Laugenchips,
eingelegtem Kurbis & gebeiztem Eigelb

Grilled scallops with chestriut cream, chive ol, crispy pretzel chips,
pickled pumpkin and cured eqg yolk

Souppenkiicke

Hummerschaumsuppchen 139

mit gegrillter Garnele, mariniertem
Kohlrabisalat & Kurbiskerndl

Creamy lobster bisque with grilled king prawr, marinated
Kohirabi salad and pumpkin seed ol

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der separaten Karte flir Allergiker.

Geraucherte Entenbrust 18.5

auf Kurbis Bruschetta, geréstetem Walnussbrot,
eingelegten Cranberrys & mariniertem Feldsalat
Smoked duck breast with pumpkin bruschetta, toasted

walnut brea, pickled cranberries and dressed lamb s lettuce

.FRIZ SPEZIAL" 19.9

Handgeschnittenes Tatar vom Rinderfilet

mit knusprigem Kartoffeltaler, Pilz- Sour-Cream,
eingelegten Zwiebeln, Kaviar & gebackenem Eigelb
Hana-cut beeffilet tartar with crispy potato, mushroom sour
aream, pickled onions, caviar and crispy eqgq yolk

mit gehobeltem Wintertruffel ~ +10€

Karamellisierter Ziegenkase 16.5

auf Rote Beete Carpaccio, gerdsteten Pistazien,
eingelegten Walnussen & Feigen

Caramelised goat cheese on beetroot carpaccio with
roasted pistachios, pickled wainuts & figs

Verschiedene Blattsalate 8.9

mit knackigen Croutons, buntem Gemuise,
eingelegten Radieschen & Balsamico Vinaigrette
Mixed leafsalads with crurichy croutons, colorfulvegetables,
pickied radishes & balsamico vinaigrette

mit Feta & Pilzen  +6€
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\Vorspeisen & me(e)hr




Segwaluce Deskes,

Rosa gebratener Lammrticken 35.9

mit Kartoffel- KUrbisgratin, glasierten Flower Sprouts,
Rosmarinsauce & geschmortem OfenkUrbis

Fink roasted saadle of lamb with potato and pumpkin gratin, glazed
flower sprouts, rosemary jus and roasted pumpkin

Gebratene Maispoulardenbrust 28.5

mit getruffelten Rahmgnocchi, feinem Wirsing,
gerodsteten Haselnussen & Buchenpilzen

Roasted comn-fed chicken breast with creamy truffle gnocch,
Savoy cabbage, roasted hazelnuts and beech mushrooms

Surf & Turf 42.9

gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele

an Bandnudeln in Cognac- Rahmsauce,

wildem Brokkoli & frisch gehobeltem Triffel
Beeftenderloin & king prawn on tagliatelle in cognac cream sauce,
willd broccoli & shaved truffie

optional mit Rinderfilet & 1/2 Hummer 58.9

Rosa gebratener Rehrlicken 40.9

mit Sellerie- Maronenpuree, Portwein- Brombeeren,
gebackenen Krduterseitlingen & mariniertem Spitzkohl
Pink roasted saddie of venison with celeriac and chestnut purée,
port wine blackberries, crispy king oyster mushrooms and cabbage

Fesch

Filet vom Seeteufel 32.5

mit Rote Beete- Thymianrisotto, glasiertem Rosenkonhl,
Karottenchip & Champagner Beurre Blanc

Monkifish fillet with beetroot and thyme risotto, glazed brussels
Sprouts, carrot chip and Champagner beurre blanc

Ricotta- Waldpilz Ravioli 26.9

in Salbeisauce mit sautiertem Rosenkohl,
gerdsteten Walnussen & eingelegten Feigen
Ricotta and wild mushroom raviolf in sage sauce with sauteed
brussels sprouts, toasted wainuts and pickied figs

Kassdwer

Zwiebelrostbraten 32.9

vom deutschen Farsenrind mit 2erlei Zwiebeln,
Rotwein-Sauce und hausgemachten Spatzle
Roast beef from german heifer with two kinds of onions,
red wine sauce and homemade swabian pasta

Wiener Schnitzel 29.5

vom Kalbsrticken mit hausgemachten Pommes,
frischer Zitrone & Preiselbeeren

Viennese schnitzel from veal sirloin with homemade fries, fresh
lemon & lingonberries

Geschmorter Rehbraten 32,5

in Preiselbeersauce mit getruffeltem Rahmwirsing
& hausgemachten Serviettenknddeln

Slow braised venison roast in lingonberry sauce with creamy
truffied Savoy cabbage and homemade aumplings

Lamm Sperial

frischem Herbsttruffel & gebackenem Eigelb
Fine tagliatelle in Farmesan sauce with
fresh autumn truffie and baked eqgq yolk

Feine Bandnudeln in Parmesansauce mit 28

mit Rinderfilet +21
mit Kalbssteak +17
mit 4 Garnelen +12
mit Maispoulardenbrust +14

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der separaten Karte fir Allergiker.
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Was gibt es Schoneres als zu teilen?

Speeals ab 2 Rars.onen

LABissle von Allem” vorsoeise pro Persort 22.9

Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles!
Eine Kleine Auswahi, unserer beliebtesten Vorspeisen - liebevoll tir euch angerichitet!

Abit of everything - fish, meat, vegetarian? Why not have it all A small
handpicked selection, perfektly arranged for you

@
,Chateaubriand “500q, inki. Beiagen,pro Personn 48

Das edelste Stdick vom Rinderfilet!
Rosa und saftig gebraten, begleitet von wildem Gemtdise, Pommes Frites,
feiner Portweinsauce und mit getrdffelter Sauce Bernaise veredelt!

The priced centre cut of tenderioin - Grilled pink and juicy, served with wild
vegetables, French fiies, refined port wine sauce & truffied Bémaise sauce

o
Ganse Brust & Keule inki. Beilagen pro Person  42.5

Begleitet von Apfel- Rotkraut, Kartoffel- & Serviettenknodeln, Rosmarinsauce
und mit Honig- Sherrysirup veredelt!

Goose breast and leg served with apple- red cabbage, potato- & bread dumplings,
rosemary sauce & honey- shery sirio
O

Leckereien aus der Patisserie" pro Person  16.9

Einmal quer durch diie Fatissere, zurm Dahinschmelzen/!

A sweet journey through the patisserie - simply irresistible
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Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der separaten Karte flir Allergiker.

Lamm Special
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Seeberger Kaffeespezialitaten

Nougat Créeme Br(lée 13.9

mit Brombeer- Vanillesorbet, Topfencreme, Espresso
Feigen & Walnusscrumble

Nougat créme brulée with blackberry- vanilla sorbet, quark
careamn, figs and wainut crumble Cappuccino

Latte Macchiato

Doppeiter Espresso

Kokos Tiramisu 13.5

mit Mango- Limettensorbet, weiler Schokolade, Kaffee Creme
Kaki- Ma’racgjara'gout & ggbranntem Sgsam Koffeinfreier Kaffee
Coconut tiramisu with mango- ime sorbet, white chocolate,

PErsimmon and passionfruit compote and caramelised sesame Affogato

Hausgemachter Apfelstrudel 13.5

mit Krbiskerneis, Mohncrumble,
Zartbitterschokolade & eingelegten Brombeeren
Homemacae apple strudel with pumpkin seed ice aream, poppy
seed aumble, dark chocolate and pickled blackberries

Mango, Pfirsich & Cassis
pro Kugel 3.5

Variation 10

Nl dem Lamm, 1sh
VO© deM L2

Seannagahraden

Jeden Sonntag gibt’s bei uns im Lamm
einen wunderbaren Schmor-Braten mit feiner
Sauce, knackigem Gemdise, hausgemachten
Spétzle und fluffigen Knodel. Wie friiher bei
der GroBmutter!

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der separaten Karte fiir Allergiker. VISA @D @B 2 [«oy| 2 aipay

SuRes Danach % Gutes Davor






