edh £ Meer Kiickewediinge

Hummernudeln

225 Hausgemachte Blutwurst Ravioli

mit Hummer, Kaisergranat & Garnele an kleinem mit RGstzwiebelsud, glasiertem Apfel,
Nudelnest in tomatisierter aglio e olio sauce mit gerauchertem Kartoffelschaum & Schnittlauch

lobster, norway lobster & king prawn with wiith roasted onion sud, glazed opel, smoked potato foam &
smail noodle in tomato aglio € olio sauce with amalfi lermon & chives

fine oliveol!

Gegrillter Oktopus

als Hauptgang 39.5

.FRIZ SPEZIAL" 185
17.9 Handgeschnittenes Rindertatar

mit gebackenen Kartoffelchen, Mini Paprikas, mit getriffeltem Kartoffeltaler, eingelegten
Petersilien-Fenchelsalat & Zitronen Aioli Boretane Zwiebeln, Barlauchpesto, gebackenem

grilled octopus

Eigelb & Kaviar

with baked potatos, Imiry pepper, parsiey-frnelsalad & Handcut beeftartare with truffied potato thaler, pickled boretane

lemonaioli

Hausgebeizter Saibling

auf mariniertem Kohlrabi, eingelegten Cremige Burrata

als Hauptgang 31.5 onions, wild gariic pesto, baked eqq yolk & caviar

Mege

17.9
15.5

Gurkenperlen, Focaccia Chips, Schmand & Dill mit Rote Beete Carpaccio, eingelegten Datteltomaten,

Homepickied Char

Mini Kapern, Basilikumsalsa & Zitrone

on marinated tumip cabbage, pickled cucumber beads, focaccia Creamy Burrata

chips, sour cream & diil

with beetrot carpaccio, pickled date tomato, mini caper, basil salsa &
lemon

Gebackene Jakobsmuscheln 7185  Verschiedene Blattsalate 89

im Brioche Mantel mit Buttermilch-Barlauchsud, mit knackigen Croutons, GemuUsestreifen,
Sellerie-Nussbuttercreme & grinem Spargelsalat eingelegten Radieschen & Balsamico-Vinaigrette

baked scallops

Variouslearsalads with crunchy croutons, vegetable Strips,

breaded in brioche with buttermik-wild garlic sua, cellery-nue pickied radish and Balsamic vinaigrette

buttercream & green asparagus

Soppenkiicke

Hummerschaumsuppe

mit frischen Miesmuscheln,
sautierten Erbsen, Limette
& Sesamdl

Lobsterfoamsoup

with fresh mussels, sauted peas,
lime & sesamseedoil

/3.9  Maultaschlesuppe 9.9
in feiner Rinderkraftbriihe mit
Wurzelgemuse & Thymiandl
Swabian pockets
in fine beef broth with root vegetable
& thymeoil
visa @ @D | «pay| 2 mipay
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Kassder

Segualure Drekes

Orecchiette

in wurzigem Tomatensugo mit gebratenen
Mini Zucchini, Parmesanschaum, Altem Balsamico
& gerdsteten Pinienkernen

Orecchiette in spicy tomato sugo with grilled mini zucchin;,
parmesanfoam, old balsamic & roasted pine nuts

24

Rosa gebratene Lammkrone

mit gebratener Barlauch-Polentaschnitte,
Ratatouille Gemuse, gerdsteter Chorizo &
Rosmarinjus

roasted lamb crown with grilled wild garfic polenta,
ratatouille vegetables, roastet chorizo & rosemary jus

Surf & Turf 38.9

gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele an
Bandnudeln in Cognac-Rahmsauce, wildem Brokkoli
& gehobeltem Truffel

Surf& Turf

beef tenderloin & kingprawn with tagliatelle in brandy-creamsauce,
wild broccoli & shaved truffel

sl

Filet vom Lable Rouge Lachs

an Tagliarini in Barlauch- Weilweinsauce,
gegrilitem griinem Spargel, Kuirbis- Kernen & Ol
Filet from lable rouge Salmon

on tagliatelle in wild garlic- white wine sauce, grilled green
asparagus, pumpkinseeds & ol

Gebratener Black Cod 32.5
mit Sesam-Kartoffelpuree, Teriyaki-Romanesco,
Fruhlingszwiebeln, knusprigen Glasnudein &
Zitronengras-Currysauce

Grilled black cod with sesam-potatopuree, teryaki-romanesco,

spring onion, crunchy glasnoodle & lemongras-currysauce

Zwiebelrostbraten

vom deutschen Farsenrind mit 2erlei Zwiebeln,
Rotwein-Sauce und hausgemachten Spatzle
roast beer from the german cow with twokinds of
onions.redwine sauce and hlome madae Swabian pasta

30.5

Wiener Schnitzel 27.9
vom Kalbsrticken mit Pommes, frischer Zitrone
& Preiselbeeren

Wiener Schnitzel from veal Sirloin with pommes frites,
Amalfi Lemon & cranberries

Dwsser Rerlec)
M=), I

Supreme vom Perlhuhn
auf Truffelrisotto, buntem Spargel Ragout,
gerdsteten Haselnussen, Beurre Blanc &
Portweinjus
Supreme from guinea fow! on LrUfensotto,
asparagus ragout, roasted hazelnuts, beurre blanc &
portwinesauce

&

0.2] Bemhard Huber Spatburgurder Bermbhards Archiv
2014 14.9
*auch einzeln erhéltlich

33

\Wen!
Ffagen Sie
nach unserer
Karte!
Wir werden sie
pegeistem-

Lamm Surpresse Mewic

Die Lieblingsgerichte der Kliche in einem grof3artigen
MenU vereint. Lassen Sie sich Uberraschen!

3 Gange Menti 62

3x 0,11 Weinbegleitung 19

visa @D @B I ¢rsy| 2oy

Klassiker £ FleischesLust




SE k 1 L )
Was gibt es Schoneres als zu teilen?
\Wew!
, Sie
Speyals ab 2 Rersonen o e
Ka

Wir werd
begeister n.

A Bissle von Allem” Vorsoeise pro Person 20.9
Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles!

Eine Kleine Auswahi, vor uns ausgesuchit - FUr Sie perfekt angerichitet!

Abitofevenytting “Fish, meart, vegetables? - Why rotjust eventing!
Asmalselection, selected by us. Prepareaperfecty foryou!

,Chateaubriand “ 500g, ink. Beiagen pro Person 45

Das sogenannte Konigssttick aus dem Filet/

Rosa und saftig gebraten, begleitet von wildern Gemiise, Pornmes Frites,
felner Portwein-Sauce und mit getrdifielter Sauce Bernaise veredelt!

Friedpinkanajuigy fie, accormpariied by wild vegetables, Frerchiies,
Fire port wine sauce and refined with truffled Bernaise sauce!

.Leckereien aus der Patisserie “pro Person 12.5

Einmal quer durch dlie Fatissere, zurm dahinschimelzen/
Onetimeacrossthepatisserie

Lamm Special




Sisser Abscllves Ty

Espresso Créme Br(lée ) Seeberger Kaffeespezialitaten

mit Schokoladen-Karamelleis, Baileysganache, Espresso
marinierten Grapefruitfilets & Kaffeecrumble

Espresso CrémeBrilée Doppeiter Espresso
with chocolate-caramelice, baileysganache, marinated grajpirutiiets & .
coffeecrumble Cappuccino

Latte Macchiato
Hausgemachtes Tiramisu "Raffaelo Style"

mit Passionsfruchtsorbet, Rohrzucker-Minzpesto, Kaffee Creme
frischer Mango & Limettenhippen Koffeinfreier Kaffee
Homemade tiramisu ‘Rafiaelo style”

With passionfiuit Sorbet, cane sugar-mint pesto, pickled mango & Affogato
lime hjgping

WeilRe Schokoladentarte 12.5
mit Himbeer-Zitronensorbet, eingelegtem Rhabarber,
gebackene weifie Schokolade & flambiertem Baiser

White chocolate tarte with raspbery-lemon sorbet, pickied riubarb, baked
white chocolate & flaimed meringue

Mango, Pfirsich & Cassis

pro Kugel mit Frichten 3.5

Variation 10

Jeden Sonntag gibt’s bei uns im Lamm
einen wunderbaren Schmor-Braten mit feiner
Sauce, knackigem Gemdise, hausgemachten
Spatzle und fluffigen Knédel. Wie friiher bei
der GroBmutter!

SuRes Danach % Gutes Davor

vish @ @9 I ) i






