el £ Meer

Kichewange

Hummernudeln 225

mit Hummer, Kaisergranat & Garnele an kleinem
Nudelnest in tomatisierter aglio e olio Sauce mit
Amalfi Zitrone & feinem Olivendl

lobster, norway lobster & king prawn with

small noodle in tomato agiio € olio sauce with amalfi lemon &

fine oljveol! als Hauptgang 40.5

Gegrillte Jakobsmuscheln 19.5

auf Belugalinsen, eingelegten Babykarotten,

Paspier Algen, Weildweinschaum & Pinienkernen
grilfedscallops with beluga lentii, pickeld baby carrots, white wine
foam & pine nuts

Gegrillter Oktopus 185

auf knusprigem Chorizo- Kartoffelballchen mit
gerauchertem Paprikaragout, Auberginencreme &
Tomaten- Olivensalat
grilled octopus with crunchy chorizo potatoeballs, smoked
Pepper ragout, creamy eqggplant & tomato-olivesalad

als Hauptgang 32.5

Tatar vom Yellow Fin Thunfisch 18.9

auf mariniertem Pak Choi, spicy eingelegter Mango,
frischer Avocado, Purple Curry Aioli & Sesamchip
tatar of the yellow fin tuna with marinated pak choi, spicy
mango, fresh avocado, purple curry aioli & sesame chjps

Sashimi von der Wildfang Dorade 19.5

im Basilikum- Grapefruitsud mit Fenchelsalat,
Zitronenperlen, gehobelte Tomate & feinem Olivendl
sashimi of the gilthead in basiil - grapefruit stock with fennelsalac,
lemon beads, planed tomatoe & fine olive oif

Soppankiicke

Erbsen- Kokosstippchen

mit in Wasabi gebeiztem Lachs, wurziger
Curryschaum & gerésteten Erdnussen
PEq-CoconutsoLp

With wasabi pickeld salmon, Spicy curry foam & roasted pearnuts

Hausgemachte Carbonara Ravioli 17.5

in Petersilienbutter mit knusprigem Guanciale,
Réstzwiebel-Parmesanschaum & Pfifferlinge
homemacde carbonara Ravioll in parsiey buiter, cunchy
guandiale, roasted onion - parmesan foam & chanterelles

.FRIZ SPEZIAL" 18.9

Handgeschnittenes Rindertatar

mit gebackenem Rdstitaler, marinierten Zucchini,
Parmesanaioli, gebackenem Eigelb & Kaviar
handcut beeftartare with baked potato thaler, marinated
zucchini, parmesan aioli, backed eqgg yolk & caviar

\ege

AY

Focaccia Bruschetta 15.9

mit hausgemachter Truffel- Focaccia, cremiger
Burrata, bunten Tomaten, altem Balsamico,
Basilikumcreme & Kapern

with homemade truffeld foccacia, creamy burrata, coloured
tomatoes, old balsamico, cream of basil & capers

Verschiedene Blattsalate 89

mit knackigen Croutons, Gemusestreifen,
eingelegten Radieschen & Balsamico- Vinaigrette
Various feafsalads with crurchy croutons, vegetable strips,
pickled radish and Balsamic vinaigrette

visa @D @ I 1] S
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Sagualure Drekes

Kassder

Pfifferlingsnudeln 24
in Parmesansauce mit gehobeltem Truffel,

sautierten Pfifferlingen, pochiertem Ei & Kirschtomaten
pasta with sautéed chanterelles with parmesansauce, fresh truffle

poached egg & cherry tomatoes

Rosa gebratene Lammkrone

mit gerduchertem Kartoffelptree, Schalotten-
Artischockengemuse, Rosmarinjus & Pecorinocrunch
roasted lamb crown with smoked mashed potatoes, shallot- artishok
vegetables, rosemary jus & crunchy pecorino

34.5

Supreme vom Perlhuhn 33
mit schwarzem Wildreis, grinem Currygemuse,

spicy Shiitake Pilze & gebackener Avocado

Supreme from guinea fow! on biack wild rice, green curry

vegetables, spicy shiitake mushrooms & baked avocado

Surf & Turf

gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele

an Bandnudeln in Cognac-Rahmsauce, wildem
Brokkoli & gehobeltem Truffel

Surf & Turf
beeftenaerioin & kingprawn with tagliatelle in brandy-
creamsauce, wild broccoli & shaved truffe/

el

Gebratene Seezunge

mit Safrangnocchi, Erbsencreme, Zuckerschoten,
bunte Pfeffer Creme Fraiché & Haselnuss

Grilled sole witth saffron gnocchis, pea cream, mangetouts, creme
fraiche of coloured pepper & haselnut

34.5

Zwiebelrostbraten

vom deutschen Farsenrind mit 2erlei Zwiebeln,
Rotwein-Sauce und hausgemachten Spatzle
roast beer from the german cow with twokinds of
onions.redwine sauce and hlome madae Swabian pasta

30.5

Wiener Schnitzel 27.9
vom Kalbsrticken mit Pommes, frischer Zitrone

& Preiselbeeren

Wiener Schnitzel from veal sirloin with pommes frites,

Amalfi Lemon & cranberries

Dwsser Rerlec)
M=), I

Filet vom Wolfsbarsch

auf Graupenrisotto, grinem Spargel,
Zitronensauce, eingelegter Ochsenherztomate
& falscher Olive

Filet of sea bass on barley risotto, green asparagus,
lemonsauce, marinatet oxheart tomatoe & false olive

&

0.2 Verdicchio der castelli ai Jesi DOC 2022
Santa Barbera
*auch einzeln erhéltlich

33

10.2

e

Lamm Surpresse Mewic

Die Lieblingsgerichte der Kliche in einem grof3artigen
MenU vereint. Lassen Sie sich Uberraschen!

3 Gange Menti 62

3x 0,11 Weinbegleitung 19
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Was gibt es Schoneres als zu teilen?

\Wew!
Frageﬂ Sle

Spazals 2b 2 Rers.owen nach unser”

Kartel

Wir werd
begeister n.

A Bissle von Allem” Vorsoeise pro Person 20.9
Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles!

Eine Kleine Auswahi, vor uns ausgesuchit - FUr Sie perfekt angerichitet!

Abitofevenytting “Fish, meart, vegetables? - Why rotjust eventing!
Asmalselection, selected by us. Prepareaperfecty foryou!

,,Chateaubriand “ 500g, inki. Beiager pro Person 46

Das sogenannte Konigssttick aus dem Filet/
Rosa und saftig gebraten, begleitet von wildern Gemiise, Pornmes Frites,
felner Portwein-Sauce und mit getrdifielter Sauce Bernaise veredelt!
Frieapink anajuigy filet, accormparnied by wildvegetables, Frernchiries,
Fire port wine sauce and refined with truffled Bernaise sauce!

.Leckereienaus der Patisserie ‘proPerson 13.9
Einmal quer durch diie Fatisserie, zurm dahinschimelzern!
Onetimeacrossthepatisserie

Lamm Special



Susser Abeclivss Ty |-
Joghurt Creme BrUlée . ger kalfeespezialidten < V,J

mit Brombeersorbet, marinierten Aprikosen, Espresso 33
karamelisierter Hafercrumble & Basilikum- :
Champagner Schaum Doppelter Espresso 52
yogurt créme briilée with blackberry sorbet, marinated pricot, )

aaramelized oat crumble & foam ofbasil and champagner Cappuccino 4.2

Latte Macchiato 4.6
Tiramisu von Amalfi Zitronen

mit weiBem Schokoladen- Casheweis, kandierter
Amalfi Zitrone, Stachelbeere & Erdbeergel Koffeinfreier Kaffee 35
Homemade lemon tiramisu with white chocolate cashew icecréam,

candled lermon, gooseberry and strawberry gel Affogato 6.2

Espresso Martini 10.5

Kaffee Créme 35

Himbeer Bounty "Lamm Style" 12.9

mit Bananen- Kokossorbet, Mangochutney, Limette,
dunkle Schokoladen Ganache & Bananenchip
raspberry Bounty "lamm stylevith Banana- coconutsorbet, mango-
ahuitney, lime, ganache of dark chocolate & bananachjp

Mango, Pfirsich & Cassis
pro Kugel mit Frachten 3.5

Variation 10

Nl dem Lamm, 1sh
vor dem [amn

Sownagabralen

Jeden Sonntag gibt’s bei uns im Lamm
einen wunderbaren Schmor-Braten mit feiner
Sauce, knackigem Gemdise, hausgemachten
Spétzle und fluffigen Knédel. Wie friiher bei
der GroBmutter!

SuRes Danach £ Gutes Davor






