el £ Meer

Kichewange

Hummernudeln 23.5

mit Hummer, Kaisergranat & Garnele an kleinem
Nudelnest in tomatisierter aglio e olio Sauce mit
Amalfi Zitrone & feinem Olivendl

lobster, norway lobster & king prawn with

small noodle in tomato agiio € olio sauce with amalfi lemon &

fine oliveor als Hauptgang 43,5

Gebratene Jakobsmuscheln 18.9

mit Rote Bete- Zitronensalat, Topinamburcreme,
gehobeltem Champignon & gerdsteten Mandeln
grilled scallops with beetroot-lemonsaiad, jerusalem artichoke,
Sliced mushroom & roasted almonds

Gegrillter Oktopus 18.5

mit gebackener Aubergine, Basilikumpesto,
Burrata- Pfeffercreme & Paprika- Granatapfelsalat
grilled octopus with baked eggplant, basijpesto, burrata-
peppercream & pepper- pomgranatesalad

als Hauptgang 34.5

Gebackene Garnelen

im Kokosmantel auf Gurken- Sesamsalat mit
frischer Passionsfrucht, Chiliaioli & Zitronenverbene
baked King prawns in coconut coat on cucumber- sesamsalad
with fresh passionfriut, chiliaioli & lemon verbena

17.9

Suppenkicke

HummerschaumsUppchen

mit marinierten Zuckerschoten, sautierten
Miesmuscheln, Estragon & Zitronendl
lobsterfoamsoup with marinated sugar Snap peas, sauted
mussels, tarragon & lemonoifl

Salsiccia Arancini

mit marinierten Zucchinispaghetti, Pecorino-
Sauerrahm, Fenchel & Creme von
schwarzem Knoblauch

salsicaia arancini with marinated zucchinispaghett;,
peccorino sourcrearm, fennel & black garlic cream

17.5

.FRIZ SPEZIAL"

Handgeschnittenes Rindertatar

mit knusprigem Kartoffelstroh, Truffelaioli,
eingelegter Tomate, gebackenem Eigelb &
Kaviar

handcut beeftartare with crunchy potatoslices, truffieaiol,
pickled tomato, baked egqyolk & caviar

Hausgemachte Pilz-Taschle
mit Bergkase, mariniertem Radicchio, Truffel-
Lauch Vinaigrette, WalnuUssen & Fruhlingszwiebeln

mushroom- dumplings with mountain cheese, marinated
radicchio, trufile- poree vinaigrette, walnuts & springonion

16.5

Verschiedene Blattsalate 89

mit knackigen Croutons, Gemusestreifen,
eingelegten Radieschen & Balsamico-Vinaigrette
Various leaf saladss with crunchy croutons, vegetable strips,
plckied radishana Balsamic waigrette

Wen!
Fragen Si€
nach unserer
Karte!
wir werden sie
begeistem.
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Sawaluce Dusles

Rosa gebratener Lammrtcken

unter der Pfeffer-Krauterkruste mit Chorizo-
Polenta, gebranntem Lauch & Portweinschalotten

Pink grilled sadale of lamb with pepper- herbscrust, chorizo-
polenta, burned poree & port wine shallots

Risotto von getrockneten Tomaten 25.9
mit gerducherter Burratacreme, gerésteten

Pistazien, eingelegten Zitronen & Basilikumpesto
risotto from aryed tomatoes with smoked burratacream,

roasted pistacchio, pickled lemon & basijpesto

Rosa gebratenes Kalbsfilet 375 .

mit getruffeltem Kartoffeltaler, buntem Gemuse, K\aw
Belper Knolle & Waldpilz-Rahmsauce -
Pink grilled veal filet with truffled potatotaler, mixed vegetables,

belper tuber & forest mushroom cream sauce

Zwiebelrostbraten 31.9
vom deutschen Farsenrind mit 2erlei Zwiebeln,
Surf & Turf . Rotwein-Sauce und hausgemachten Spatzle

gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele Roast beef from the german cow with two kinds of

an Bandnudeln in Cognac Rahmsauce, onlonsredwinesauceandiomemadeswabian pasta
wildem Brokkoli & gehobeltem Triffel horsst U wabian o

Surf§Turf
beeftenderloin&kingprawnwithtagliatelle inbrandy- ] ] 279
creamsauce, wild broccoli& shaved truftel Wiener Schnitzel .

vom Kalbsriuicken mit Pommes, frischer Zitrone &
optional mit Rinderfilet & 1/2 Hummer : Preiselbeeren

Wiener Schnitzel from veal sirloin with pommes frites,
AmalfiLemon & cranberries

Supreme vom Perlhuhn

mit Reisnudeln in Kokos-Limettensauce,

Kim Chi "Lamm Style" & Ananas-Cashew Chutney

supreme from guinea fow! mit ricenoodye in coconut-

limesauce, kim chi "lamm style" & pineapple- cashew chutney

Fesecl e’

Filet vom Winterkabeljau K

mit Kartoffelplree, Champagner-Sauerkraut, wir werden Si€
geschmorter Roter Beete & Kaviar-Dillsauce pegeiste™
filet of skrei with mashed potatos, champagne Sauerkraut,

braised beet root & caviar- dillsauce

Lamm Surpresse Mewic

“nae Mendi
Die Lieblingsgerichte der Kiche in einem grof3artigen 3 Gange Ment

Menu vereint. Lassen Sie sich Uberraschen! 3x 0,11 Weinbegleitung

Klassiker £ FleischesLust
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Was gibt es Schoneres als zu teilen?

Speeals ab 2 Rars.onen

,ABissle von Allem*“versoeise oro Person 21.9

Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles/
Eine Kleine Auiswahl, vor uns ausgesucht - FUr Sie perfekt angerichitet!

Abitofeverything “Fish, meat, vegetables?-Whyrotjusteverything!
Asmallselection, selectedbyus. Frepareaperfectly foryou!

,Chateaubriand “500g, inki. Beiagen pro Person 48

Das sogenannte Konigsstuick aus dem Filet/
Rosa und saftig gebraten, begleitet von wildem Gemdise, Pommes
Frites, feiner Portwein-Sauce und mit getrdiffelter Sauce Bernaise
veredelt!

Fried pink and juicy filetaccompanied by wild vegetables, Frenchiries, fine portwine
sauce and refined with truffled bernaisesauce!

Dry Aged Tomahawk Steak ca.1,2kg inkl. Beilagen pro Person 52

Rosa und saftig gebraten, begleitet von wildem Gemtise, Pommes
Frites, feiner Portwein-Sauce und mit getrdiffelter Sauce Bernaise
veredelt!

Fried pink and juicy tomahawk steak accompanied by wild vegetables, Frenchifies, fine
portwine sauce and refined with truffled bernaisesauce!

.Leckereien aus der Patisserie”proPerson  14.9

Einmal quer durch diie Fatisserie, zum dahinschimelzer!
One time across the patisserie
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Lamm Special



Siisser Abecllues

Cheesecake Creme Brilée
mit Himbeersorbet, Macadamiacrumble,

gebackener weifsen Schokolade & Vanilletopfen
cheescake Créme Brulée with raspberrysorbet, macamiacrumble,
baked white chocolate & vaniliacream

Mango Tiramisu

mit Kokos-Limettensorbet, flambierter Baby
Ananas, Sesamkrokant & Minzganache

mango tiramisu with coconut- limesorbet, flamed baby pinequple,
sesamkrokant & mint ganache

Hausgemachtes Cashew- Kuchlein

mit Dulce de Leche Eis, Orangencreme, eingelegter
Grapefruit & Basilikum-Schokoladenpesto

homemacde cashew cake with aice de leche ice areame,
orangecream, pickled grapefruit & basil- chocolate pesto

Mango, Pfirsich & Brombeer
pro Kugel mit Frichten 3.5

Variation

e/

Seeberger Kaffeespezialitaten

Espresso
Doppeiter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Kaffee Créme
Koffeinfreier Kaffee
Affogato

Jeden Sonntag gibt’s bei uns im Lamm
einen wunderbaren Schmor-Braten mit feiner
Sauce, knackigem Gemdise, hausgemachten
Spéitzle und fluffigen Knédel. Wie friiher bei

der GroBmutter!

SuRes Danach £ Gutes Davor
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