
Fisch & Meer Küchenlieblinge 

Hummernudeln 21.5 
mit Hummer, Kaisergranat & Garnele an 
kleinem Nudelnest in tomatisierter aglio e olio 
sauce mit Amalfi Zitrone & feinem Olivenöl
lobster, norway lobster & king prawn with 
small noodle in tomato aglio e olio sauce with amalfi lemon 
& fine oliveoil

16.9 
Gegrillter Oktopus  
mit mariniertem Fenchelsalat,Orangenaioli, 
knusprigen Kartoffelwürfeln & Paprika Salsa     
grilled octopus
with marinated fennelsalad, orangeaioli, crunchy potato 
cubes & paprika salsa 

Meeresfrüchterisotto
im Vongole-Weißwein-Kräuter Sud mit 
gerösteten Pinienkernen, Basilikum und 
Kirschtomaten Ragout
Seafoodrisotto
in vongole- white wine- herbs broth with roastet pine 
nuts, basil and cherrytomatoragout

Vitello Tonnato 
mit feiner Thunfisch-Zitronencreme, 
frittierten Kapern & gegrilltem Yellow Fin 
Thunfisch 
Vitello Tonnato
With fine tuna-lemonsauce, deep fried hijack & grilled yellow 
fin tuna

16.9 

17.9 

15.9 

Handgeschnittenes Rindertatar mit 
Knusprigen Kartoffelspaghetti, eingelegter 
Baby Beete, gebackenem Eigelb & Kaviar
Handcut beeftartare, with  crunchy potatonoodle, pickled 
baby beetroot, baked egg yolk & caviar 

Vegi 

14.5 

8.5 

mit knackigen Croutons, Gemüsestreifen, 
eingelegten Radieschen & Balsamico-Vinaigrette 
Various leaf salads with crunchy croutons, vegetable 
strips, pickled radish and  Balsamic  vinaigrette 

Suppenküche 

Cremiges Kartoffelsüppchen
mit gegrillter Riesengarnele, getrockneten 
Tomaten, Basilikum & Zitronenöl 
ceamx potatosoup
with grilled kingprawn, dryed tomatos, basil & lemonoil

12.9 

14.9

Kürbisbruschetta
auf geröstetem Walnussbrot mit Karamelisiertem 
Ziegenkäse, Kressecreme, Preiselbeeren & 
Kürbiskernöl
pumpkinbruschetta 
on roastet walnutbread with caramelized goat cheese, 
cresscreme, cranberries & pumpkin seed oil 

als Hauptgang 32.5

Geröstete Focaccia 
mit cremiger Burrata, Sardellenfilets, Basilikum-
Zitronenpesto, halbgetrockneten Tomaten, & 
Altem Balsamico                                          
Roasted Focaccia 
with creamy burrata, anchoviesfilets, basil-lemonpestp, 
halfdryed tomato & old balsamic 

„FRIZ SPEZIAL" 

Verschiedene Blattsalate 

als Hauptgang 38.5



Unser Perfect 

Match !!!* 

0,2l  Bricoo del Bosco  Vigne  Vecchie 2017 
Azienda Agricola Accornero & Figli

11.6 

vereint.

3Gänge proPerson 55
3x 0,1lWeinebegleitendproPerson 18

Signature Dishes Klassiker 
24 

32 

28.5 

25.9 

Zwiebelrostbraten 
mit 2erlei Zwiebeln, Rotwein-Sauce und 
hausgemachten Spätzle 
roast beef with two kinds of onions, red wine      sauce             and 
home made swabian pasta 

Trüffelnudeln
in feiner Parmesansauce mit frisch gehobeltem 
Trüffel, Babyspinat, Kartoffelstroh & pochiertem Ei 
Truffletagliatelle in fine parmesansauce, with fresh shaved 
truffle, babyspinach, potatostraw & poached egg

Duo vom Lamm 
gebratener Rücken & geschmorte Haxe mit 
gegrillter Kartoffelschnitte, Bohnengemüse, 
eingelegten Portweinschalotten & Artischocken  
roast rack and braised knuckle of lamb with grilled potato slices, 
bean vegetables, pickled portwine shallots & artichokes

Surf & Turf 
gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele an 
Bandnudeln in Cognac-Pfifferlingsrahmsauce, 
glasierten Babykarotten & gehobeltem Trüffel
Surf & Turf
beef tenderloin & kingprawn with tagliatelle in brandy-
chantellerescreamsauce, glazed babycarotts & shaved truffel

Fisch 

31 

3 Gänge Menü   55

3x 0,1l Weinbegleitung  18

33

36

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch 
mit Basilikumrisotto, feiner Safransauce, falscher 
Olive, Tomatenragout & Wildem Brokkoli
fried sea bass filet with rbasilrisotto, fine saffronsauce, wrong 
olive, tomatoragout & wild broccoli

Filet vom Seeteufel "Saltimbocca Style" 
mit Salbeignocchi, Weißweinsauce, gegrillter 
Zucchini & gebackenem Parmaschinken 
filet from monkfish "saltimbocca style" with sage gnocchi, 
whitewine sauce, grilled zucchini & baked parmaham

Lamm Signature

  Die Lieblingsgerichte der Küche in einem 

  großartigen Menü vereint

Gegrillte Perlhuhnbrust                               
an Thymianpolenta mit geschmortem Ofenkürbis, 
feiner Gorgonzolasauce, gegrilltem Zuckermais & 
eingelegten Walnüssen
grilled guinea fowl breast on thymepolenta with oven 
pumpkin, gorgonzolasauce, grilled sugarcorn & pickled 
walnutts

29
Wiener Schnitzel 
vom  Kalbsrücken mit Pommes, Amalfizitrone 
& Preiselbeeren 
Wiener Schnitzel  from  veal  sirloin with pommes frites , 
Amalfi Lemon  & cranberries 



Spezials ab 2 Personen 

„A Bissle von Allem“ Vorspeise pro Person  19.9

Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles! 
Eine kleine Auswahl, von uns ausgesucht - Für Sie perfekt angerichtet! 

A bit of everything” Fish, meat, vegetables? - Why not just everything! 
A small selection, selected by us. Prepared perfectly for you! 

„Chateaubriand “ 500g, inkl. Beilagen pro Person  43

Das sogenannte Königsstück aus dem Filet! 
Rosa und saftig gebraten, begleitet von wildem Gemüse, Pommes Frites, 
feiner Portwein-Sauce und mit getrüffelter Sauce Bernaise veredelt! 

Fried pink and juicy filet, accompanied by wild vegetables, French fries, 
Fine port wine sauce and refined with truffled Bernaise sauce! 

„Leckereien aus der Patisserie “ pro Person  11

Einmal quer durch die Patisserie, zum dahinschmelzen! 
One time across the patisserie 



Süsser Abschluss 
Tonkabohnen Crème Brûlée 
mit Brombeersorbet, Schokoladen-Nusscrumble, 
eingelegten Portwein Trauben & Tonkabohnenhippen 
Tonk bean Crème Brûlée 
with blackberry sorbet, chocolate-nutscrumble, pickled portwine 
grapes &  tonkbean hip

11.5 

10.9 Halbgefrorenes Olivenölmousse
mit weißer Schokolade, Pfirsichsorbet, Basilikum-
Joghurtcreme, Macadamia Nüssen & eingelegtem    
Weinbergpfirsich
Half frozen oliveoil mousse
with white chocolate, peachsorbet, basil-yoghurtcream, macadamia 
nuts  & pickled vineyardpeach

11.9 Pistazie, Zitrone & Himbeere
mit Pistazien Tiramisu, Himbeer-Zitronensorbet, 
Pistaziencrumble, eingelegten Zitronen, Karamelisierten 
Pistazien & gefriergetrockneten Himbeeren
Pistachio, Lemon & Raspberry
with  pistachio tiramisu, Raspberry-Lemonsorbet, Pistachiocrumble, 
pickled lemons, caramelised pistachio & freeze dried Raspberry

Mango, Pfirsich & Cassis

Dazu? 

3 

4.8 

3.6 

4.5 

3.2 

Seeberger Kaffeespezialitäten 

Espresso 

Doppelter Espresso 

Cappuccino 

Latte Macchiato 

Kaffee Créme 

Koffeinfreier Kaffee 

Affogato
3.2 

pro Kugel mit Früchten 3.5

Variation  10

6




