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A i 14.9
215 Gerdstete Focaccia

mit cremiger Burrata, Sardellenfilets, Basilikum-
Zitronenpesto, halbgetrockneten Tomaten, &
Altem Balsamico

Roasted Focacaia

with creamy burata, anchoviestilets, basi-lemorpesip,

halfaryed tomato & old balsamic

Hummernudeln

mit Hummer, Kaisergranat & Garnele an
kleinem Nudelnest in tomatisierter aglio e olio
sauce mit Amalfi Zitrone & feinem Olivendl
lobster, norway lobster & king prawrn with

Ssmall noodie in tomato aglio € olfo sauce with amafi lemon

& fine oliveoi
e ol als Hauptgang 38.5

.FRIZ SPEZIAL"

Gegrillter Oktopus 16.9 Handgeschnittenes Rindertatar mit
mit mariniertem Fenchelsalat,Orangenaioli, Knusprigen Kartoffelspaghetti, eingelegter
knusprigen Kartoffelwdurfeln & Paprika Salsa Baby Beete, gebackenem Eigelb & Kaviar

grilled octapus Handcutbeeftartare with crunchy potatonoodle, pickied
with marinated fennelsalad, orangeaiol, crunchy potato baby beetroot, bakedeqgyok & caviar

cubes & paprika salsa
im Vongole-WeiRwein-Krauter Sud mit

gerdsteten Pinienkernen, Basilikum und Kurbisbruschetta 4.5
Kirschtomaten Ragout auf gerostetem Walnussbrot mit Karamelisiertem

Ziegenkase, Kressecreme, Preiselbeeren &

Meeresfriichterisotto

Seafoodrisotto . ;
in vongole- white wine- herbs broth with roastet pine Kurbiskernol

nuts, basil and cherrytomatoragout als Hauptgang 32.5  pumpkinbruschetta
on roastet walnutbread with caramelized goat cheese,

aresscreme, cranberries & pumpkin seed ol
Vitello Tonnato 15.9

mit feiner Thunfisch-Zitronencreme,

; 85
frittierten Kapern & gegrilltem Yellow Fin Verschiedene Blattsalate }
Thunfisch mit knackigen Croutons, Gemusestreifen,

Vitello Tonnato eingelegten Radieschen & Balsamico-Vinaigrette

With fine tuna-lemonsauce, aeep fried hjiack &griled yelow Various leaf saladls with crunchly croutoris, vegetable
fintuna Strips, pickled radish and Balsamic vinalgrette

Suppenkiicke

Cremiges Kartoffelsippchen

mit gegrillter Riesengarnele, getrockneten
Tomaten, Basilikum & Zitronendl

ceamx poltarosoup

with grifled kingprawn, aryed tomatos, basil & lemoriorl!

visa @D @ I 1w 2

\Vorspeisen & me(e)hr



Segualure Drekes

Kassder

Traffelnudeln 24
in feiner Parmesansauce mit frisch gehobeltem
Triffel, Babyspinat, Kartoffelstroh & pochiertem Ei
Truffietagliatele in fine parmesansauce, with fresh shaved

truffle, babyspinach, potatostraw & poached egg

Gegrillte Perlhuhnbrust

an Thymianpolenta mit geschmortem Ofenkuirbis,
feiner Gorgonzolasauce, gegrilltem Zuckermais &
eingelegten Walnussen

grilled guinea fowl breast on thymepolenta with oven
PUMPKIn, gorgonzolasauce, griled sugarcorm & pickied
walnutes

Surf & Turf

gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele an
Bandnudeln in Cognac-Pfifferlingsrahmsauce,

glasierten Babykarotten & gehobeltem Truffel
Surf & Turf

beeftenderloin & kingprawn with tagliatelle in brandy-
chantellerescreamsauce, glazed babycarotts & shaved truffe!

ek

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch 31
mit Basilikumrisotto, feiner Safransauce, falscher

Olive, Tomatenragout & Wildem Brokkoli
Iried sea bass filer with roasilnisotto, fine saffronsaice. wrong
olive, tomatoragour & wild broccoli

Filet vom Seeteufel "Saltimbocca Style"

mit Salbeignocchi, WeilSweinsauce, gegrillter 33
Zucchini & gebackenem Parmaschinken

filet from monkfish 'saltimbocca style" with sage gnocchi,
whitewine sauce, grilled zucchini & baked parmaham

Zwiebelrostbraten

mit 2erlei Zwiebeln, Rotwein-Sauce und
hausgemachten Spatzle

roast beef with twokinds of onions,reawine sauce and
home made swabian pasta

Wiener Schnitzel 25.9
vom Kalbsriicken mit Pommes, Amalfizitrone
& Preiselbeeren

Wiener Schnitzel from veal Sirloin with pormmes frites,
Amalfi Lemon & cranberries

Dwsser Rerlec)
M=), I

Duo vom Lamm 32
gebratener Rlcken & geschmorte Haxe mit
gegrillter Kartoffelschnitte, BohnengemUise,
eingelegten Portweinschalotten & Artischocken

roastrack andbraisea kriuckle oflamb withgrilled potato slices,
bean vegetables, pickled portwine shallots & artichokes

&

02| Bricoo del Bosco ”lqgne Vecchie 2017 11.6
Azenaa Agricola Accorréro & Figl

*auch einzeln erhéltlich

pegeistern-

Lamm Sqgnadoce
Die Lieblingsgerichte der Klche in einem
grofRartigen Menu vereint

3 Gange Menu 55
3x 0,11 Weinbegleitung 18
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Klassiker £ FleischesLust




SE k 1 L )
Was gibt es Schoneres als zu teilen?

\Wevw!
, Fragen sie
&Pesbak& aL Z ?‘@ SOV\@\ nach Urfgslerer
Karte®
wir werden SI€
pegeister n.

A Bissle von Allem” versoeise pro Ferson 19.9

Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles!
Eine Kleine Auswal, vor uns ausgesuchit - Fuir Sie perfekt angerichtet!

Abit ofeventring “Fish, meat, vegetables? - Why rotjust eventing!
Asmall selection, selected by us. Frepared perfecty foryou!

,Chateaubriand “ 500g, inki. Beiagen pro Persor 43

Das sogenannte Konigssttick aus dem Filet/
Rosa und saftig gebraten, begleitet von wildern Gemiise, Pornmes Frites,
felner Portwein-Sauce und mit getrdifielter Sauce Bernaise veredelt!
Frieapink anajuigy filet, accormparnied by wildvegetables, Frernchiries,
Fire port wine sauce and refined with truffled Bernaise sauce!

.Leckereien aus der Patisserie “ pro Person 11

Einmal quer durch diie Fatisserie, zum dahinschimelzern!
Ornetimeacarossthepatisserie

VISA Q g i E Alipay”

Lamm Special



Sisser Abscllves Ty

Tonkabohnen Creme Brllée 11.5  Seaberger Kaffeespezialitaten
mit Brombeersorbet, Schokoladen-Nusscrumble,

eingelegten Portwein Trauben & Tonkabohnenhippen ~ ESPresso

Tonk bean Creme Briilée Doppelter Espresso
with blackberry sorbet, chocolate-nutscrumble, pickled portwine P P

grapes & tonkbean hjp Cappuccino

Halbgefrorenes Olivendlmousse 10,9 LateMacchiato

mit weiRer Schokolade, Pfirsichsorbet, Basilikum- Kaffee Créme

Joghurtcreme, Macadamia Nussen & eingelegtem
Weinbergpfirsich

Half frozen oliveoll mousse Affogato
With white chocolate, peachsorbet, basil-yoghurtcream, macadamia
LS & pickied vineyarapeach

Koffeinfreier Kaffee

Pistazie, Zitrone & Himbeere 11.9
mit Pistazien Tiramisu, Himbeer-Zitronensorbet,
Pistaziencrumble, eingelegten Zitronen, Karamelisierten
Pistazien & gefriergetrockneten Himbeeren

Fistachio, Lemon & Raspberry

wWith pistachio tiramisu, Raspberry-Lemonsorbet, Pistachiocrumbre,
plckled lemons, caramelised pistachio & freeze dried Raspberry

Mango, Pfirsich & Cassis pro Kugel mit Frachten 3.5

Variation 10

Jeden Sonntag gibt’s bei uns im Lamm
einen wunderbaren Schmor-Braten mit feiner
Sauce, knackigem Gemdise, hausgemachten
Spétzle und fluffigen Knddel. Wie friher bei
der GroBmutter!

SuRes Danach % Gutes Davor






