edh £ Meer Kiickewediinge

Hummernudeln 225  Iberico-Schinken 16.9

mit Hummer, Kaisergranat & Garnele an kleinem mit gerbéstetem Brioche, Ofenkurbis-Ricottacreme,

i i i i i gebrannten Walnussen, gehobeltem Parmesan,
Nudel_ngst n tomaFmerter .agllo"e offo satice mit altem Balsamico & mariniertem Feldsalat
Amalfi Zitrone & feinem Olivendl

. . 1berico ham wiith roasted brioche, overpumpKin-ricottacrearn,
lobster, norway lobster & king prawn with o

/ ey Joé ol ) . ‘ roasted wainuts, sliced parmesarn, old balsamic & marinated
sma /7'oaq le in tomato aglio e offo sauce with amaifi lemon Jamb’s ettuce
fine oliveoi/

als Hauptgang 39.5

.FRIZ SPEZIAL" 185
Gegrillter Oktopus 17.9 Handgeschnittenes Rindertatar
mit gebackenen Kartoffelchen, Oliventapenade, mit getrUffelten Kartoffelspaghetti, eingelegten
Petersilien-Fenchelsalat & Zitronen Aioli Artischocken, Rucolapesto, gebackenem Eigelb
grilled octopus & Kaviar
with ba/{eqpatafos olivescream, parsley-fennelsaiad & Handcut beeftartare with truffied potatoenoodies, pickled
lermonaioll als Hauptgang 31.5  artichoke, aruguia pesto, baked eqgq yolk & caviar
Flambierter Yellow Fin Thunfisch 17.9 o
auf Karotten-Sesamsalat mit Frahlingszwiebeln, Rote Beete Carpaccio 4.5
gebackener Avocado, Purple Curryaioli & Mango-
Erdnuss-Salsa
fiamed yellow fin tuna

on carrots-sesamsalad with springonion, baked avocado, purple
curryailoi & mango-peanutsalsa

mit Kichererbsen (cremig & knusprig), schwarzen
Walnussen, karamelisiertem Ziegenfrischkdse &
Limette

Beetroot carpaccio

with chickpeas (cream & crunchy), pickled black wainut,
caramelized goat cheese & lime

Marinierte Jakobsmuscheln 185

in Truffel-Yuzumarinade mit TopinamburpUree, Verschiedene Blattsalate 8.9
Erbsen, knusprigen Brotchips & eingelegter mit knackigen Croutons, GemUsestreifen,
Spitzpaprika eingelegten Radieschen & Balsamico-Vinaigrette
marinated scallops Variousleafsalads with crunchy croutons, vegetable strps,

n rufie-yuzupickie with jerusalem artichoke, peas, pickled radish and Balsamic vinaigrette

breadchjp & pickied pointed Peoper

Soppenkiicke

Hummerschaumsuppe /3.9  Maultischlesuppe 9.9
mit gegriliter Garnele, in feiner Rinderkraftbriihe mit
sautierten Kohlrabistreifen & \X/urze]gem[_]se & Thymlano[
Karbiskernol swabian pockets

Lobsterfoamsoup i .
with grilled Prawn, sauted tumjp in fine beef broth with root vegetable

cabbage & pumpkinseadoll & thymeoll

vish @0 @B I 4] s

\Vorspeisen & me(e)hr



Segualure Drekes

Kassder

Paccheri Nudeln 24

in Zitronenbutter mit eingelegten Datteltomaten,
Burratacreme, gerdsteten Pistazien & Basilikum

Faccheri noodle
in lemonbutter with pickled aate tomatoes, burratacream, rosted
pistacchio & basi

Rosa gebratene Lammkrone

mit getruffelter Kartoffelschnitte, geschmortem
Lauch, sautierten Babykarotten, Rosmarincrunch &
Portweinjus

roasted lamb crown with truffied potato gratin, braised feek,
sauted baby carrots, rosmary crunch & portwinejius

34.5

Surf & Turf 38.9

gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele an
Bandnudeln in Cognac-Rahmsauce, wildem Brokkoli

& gehobeltem Truffel

Surf& Turf

beeftenderloin & kingprawn with tagliatelle in brandy-creamsauce,
wild broccoli & shaved truffel

Rosa gebratene Barberie Entenbrust 325
mit Teriyaki glasiert, cremigem Suf3kartoffelpurree,
mariniertem Rotkraut, Shiitake Pilzen & Limettenjus
Pink grilled duckbreast

glazed with teriyki Sauce, creamy Sweet potato puree,
marinated red cabbage, shitake mushrooms & limejus

Vsl

Filet von der Dorade 33

mit Risotto von getrockneten Tomaten, sautiertem

Mangold, Petersilienpesto, Cashew & gelber Currysauce

filet from halibut witth sundryed tomato risotto, sauted chard,
persieypesto, cashews & yellow currysauce

Zwiebelrostbraten

vom deutschen Farsenrind mit 2erlei Zwiebeln,
Rotwein-Sauce und hausgemachten Spatzle
roast beer from the german cow with twokinds of
onions.redwine sauce and hlome madae Swabian pasta

30.5

Wiener Schnitzel 27.9
vom Kalbsrticken mit Pommes, frischer Zitrone
& Preiselbeeren

Wiener Schnitzel from veal Sirloin with pommes frites,
Amalfi Lemon & cranberries

Dwsser Rerlec)
M=), I

Rosa gebratener Hirschrtcken 34
auf Sellerie-Maronenpuree, Spitzkohlgemuse,
Buchenpilzen, Portweinkirschen & Wildjus
DIk grilled aeerloin

with cellery-chestnutspuree, sauted cabbage, beech
mushrooms, portwine cherys & venisoryus

&

02! Rpassa 2018 Azierda Vitivinicola Zenato
*auch einzeln erhéltlich

11.3

Lamm Surpresse Mewic

Menu vereint. Lassen Sie sich Uberraschen!

Die Lieblingsgerichte der Kliche in einem grof3artigen

3 Gange Menti 62
3x 0,11 Weinbegleitung 19

visa @ @9 I ern]

Klassiker £ FleischesLust



SE k 1 L )
Was gibt es Schoneres als zu teilen?
\Wew!
, Sie
Speyals ab 2 Rersonen o e
Ka

Wir werd
begeister n.

,ABissle von Allem” Vorsoeise pro Person 20.9
Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles!

Eine Kleine Auswahi, vor uns ausgesuchit - FUr Sie perfekt angerichitet!

Abitofevenytting “Fish, meart, vegetables? - Why rotjust eventing!
Asmalselection, selected by us. Prepareaperfecty foryou!

,Chateaubriand “ 500g, ink. Beiagen pro Person 45

Das sogenannte Konigssttick aus dem Filet/

Rosa und saftig gebraten, begleitet von wildern Gemiise, Pornmes Frites,
felner Portwein-Sauce und mit getrdifielter Sauce Bernaise veredelt!

Friedpinkanajuigy fie, accormpariied by wild vegetables, Frerchiies,
Fire port wine sauce and refined with truffled Bernaise sauce!

.Leckereien aus der Patisserie “ pro Person 12.5

Einmal quer durch diie Fatissere, zum dahinschmelzen/
Ornetimeaaossthepatisserie

Lamm Special



Sisser Abscllves Ty

Passionsfrucht Creme Br(lée : Seeberger Kaffeespezialititen
mit Kokoscrumble, gebranntem Sesam, B
Mango-Limettensorbet & marinierter Ananas Espresso

Passionfruit Créme Brilée

wiith coconut crumble, roasted'sesam, mango-limesorbet & pikled ananas Doppetter Espresso

Cappuccino
Tiramisu 2.0 11.5

Latte Macchiato
mit geréstetem Bisquit, Espresso-Schokoladensorbet, i
Vanille- Mascarponeschaum, Mandel-karamelichip & Kaffee Créme
eingelegten Kumquats
Tiramisu 2.0 Koffeinfreier Kaffee
With roasted biscuit, espresso-chiocolate sorbet, vanila-
mascarponecream, almond- caramelchip & pikled Kumaquats Affogato

Hausgemachters Mandelktichle 1.9
mit Orange & Tonkabohne an Blutorangen-Camparisorbet,
weilder Schokoladen Ganache, Brombeeren & Karottenchips
homemade almonacake with orange and tonka bean at bloodorange-
camparisorbet, white chiocolate ganache, blackberries & carrotchjps

Mango, Pfirsich & Cassis . ) .
Ausgewahlter Rohmilchkase

pro Kugel mit Fruchten 3.5 mit Feigensenf, Chutney mit Portwein &
Variation 10 Hausgémachter Focaccla
Selected raw miilk cheese

with figs mustara, chutney with Portwein & homemacde foccacia

Jeden Sonntag gibt’s bei uns im Lamm
einen wunderbaren Schmor-Braten mit feiner
Sauce, knackigem Gemdise, hausgemachten
Spatzle und fluffigen Knédel. Wie friiher bei
der GroBmutter!

viss @D @B I 5] Bower

SuRes Danach % Gutes Davor






